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Rl Vulcan”c VA" Mdkowy, kameralny hotel w Szczecinie, ktorM nowoczesny design
Tzat 10sfer: n rywatnosc1 *Indywl_ ualnym podejsciem do Goscia oraz znakomitg kuchnig
)\' Wasza uroc 0 ybrac ; yjecia, uroczystego obiadu lub kameralnego spotkania.
 Sala bankietowa Hc 1lcan to przestronne i klimatyzowane wnetrze,

. pozwalajace na zorganizowanie wesel i przyjec okolicznosciowych do 250 0sob
Ob;gkt dysponuje duzym parkingiem na ponad 200 samochoddw

ZAPEVV“N\I] SbBIE SPOKOJ I PEWNOSC - ZORGANIZUJ PRZYJECIE W HOTELU VULCAN!

Propoﬂﬁ'é’rﬁy przyjecie przy okraglych stotach lub w klasycznym ustawieniu
- or nalezy do Was!
5

asza zaloga doskonale wie, co zrobi¢, aby przyjecie bylo wyjatkowe i shuzy rada na kazdym etapie
przygotowan. Nasz Szef Kuchni osobiscie zadba o najwyzsza jakos¢ serwowanych dan, dopasuje
enu tak, by zachwycilo wszystkich Waszych Gosci, a kierownik gastronomii dopilnuje,
j Vv miejsce przyjecia bylo przygotowane z uwzglednieniem nawet najmniejszych szczegolow.

Serdecznie zapraszamy!
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KAZDA ZPRZEDSTAWIONYCH PONIZE] PROPOZYCJI ZAWIERA:

* przyjecie weselne na klimatyzowanej sali bankietowej trwajace
do 8 h z mozliwoscia przedtuzenia za oplata 400 PLN / h (do 10 h),

- *profesjonalng obstuge kelnerska,

. * opieke doradcy slubnego,
* powitanie Pary Mlodej chlebem i sola,
* kieliszek wina musujacego na powitanie Gosci,
* zastawe obiadowa, biale obrusy i pokrowce na krzesla,
* stoly okragle lub w klasycznym ustawieniu,
* serwetki w wybranym kolorze, swiece,
* wybrane menu z napojami bezalkoholowymi bez ograniczen,

* rabat dla dzieci 3-12 r.Z. (60 % ceny menu lub zestaw dzieciecy),
* rabat dla osob z obstugi wesela np. kamerzysta, fotograf (60 % ceny menu),
*jeden bezplatny nocleg dla Nowozencow,

* atrakcyjny rabat na noclegi ze $niadaniem dla Gosci weselnych
(ceny za pokoj: jednoosbowy - 239 PLN, dwuosobowy — 269 PLN,
trzyosobowy - 309 PLN, apartament czteroosobowy - 359 PLN),
* hbezplatny parking dla Gosci,

* dostep do sejfu

USLUGI DODATKOWE:

* oprawa muzyczna- mozliwos¢ wynajecia DJ
* wynajem $cianki weselnej 100 PLN
* czerwony dywan z ozdobnymi borderami 50 PLN
* napis LOVE 50 PLN
* tort weselny od 15 PLN/os.
lub oplata od wlasnego tortu 10 PLN/talerzyk
* mozliwosc¢ zakupu alkoholu od Hotelu w cenie:
60 PLN za 0,5 I wodki Wyborowej i 55 PLN za 0,751 wina; 11-12 PLN za 0,5 piwa
lub mozliwos¢ wniesienia wlasnego alkoholu,
co wiaze sie z oplata "korkowa" 20 PLN/za butelke 0,51 wodki, 0,751 wina
oraz 30 PLN/ za butelke 0,71 whisky y
* profesjonalna opieka florysty, ktora zapewni podstawowa Eiekoracje stolow
dla Gosci i Pary Mlodej (Swiezekwiaty) - od 20 PLN/os.
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PROPOZYCJA WESELNAZ:
230-RLN/ OSOBE

,\f Zupa:
Domowy rosol z makaronem, natka pietruszki i marchewka
(Bulion warzywny z pomidorami i lubczykiem podany z makaronem i warzywami- vege)

Danie glowne podane na paterach:
Medaliony schabowe w sosie mysliwskim
Panierowany filet z kurczaka

(Kotlet brokulowy z migdalami z sosem serowym
podany z puree ziemniaczanym i mtodymi marchewkami - vege )

Dodatki:
Mlode ziemniaki z koperkiem i mastem
Pieczone ziemniaki z ziolami i maslem czosnkowym
Zestaw surowek

Zimne przekqski:
Tradycyjna satatka jarzynowa
Sledz w oleju z cebulka i koperkiem
Ryba po grecku
Tortilla z chrupiacym kurczakiem i warzywami
Antipasti marynowane z dipem ziotowym
Deska mies pieczonych (karkowka w ziotach i czosnku, rolada boczkowa)
podana z musztardg i chrzanem
Pieczywo, masto

II dania serwowane & nocy:
Barszcz czerwony z krokietem z ciasta francuskiego
Zeberka pieczone z sosem pieprzowym podane na zasmazanej kapuscie
(Makaron ryzowy z warzywnym curry i orzechami nerkowca - vege)

Bufet stodki:
Ciasto domowe (3 rodzaje do wyboru)

Napoje (bes ograniczen): -
Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane /¢ >
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PROPOZYCJA WESELNASH:
245 PLN/ OSOBE

Zupa:
Domowy rosoi z makaronem, natka pietruszki i marchewka
(Bulion warzywny z pomidorami i lubczykiem podany z makaronem i warzywami- vege)

Danie glowne podane na paterach:
Bitki wolowe w sosie podgrzybkowym
{ Kotlet de’volaile nadziewany pieczarkami i mozzarella
Roladki z poledwiczki wieprzowej w boczku z sosem pieprzowym

(Stek z kalafiora na puree ziemniaczanym z zielonymi szparagami i sosem béarnaise - vege)

Dodatki:
Kluski slaskie
Ziemniaki pieczone ze skorka w ziotach z mastem czosnkowym
Zestaw surowek

Zimne przekgski:
SledZ w oleju z cebulka i koperkiem
Salatka z szynka parmenska z karmelizowana gruszka, serem lazur i sosem limonkowym
Tradycyjna satatka jarzynowa
Jajka faszerowane musem z wedzonego lososia z kawiorem z pstraga
Schab po cygansku z pieczarkami, papryka i czosnkiem w pikanym sosie pomidorowym
Warzywne Kkulki z kalafiora i brokulu w tempurze podane z dipem mango-jalapeno - vege
Deska mies pieczonych (karkowka w ziotach i czosnku, rolada boczkowa)
Podana z musztarda i chrzanem
Pieczywo, masto

II Dania serwowane © nocy:
Pieczone palki i udka z kurczaka w sosie tikka-masala podane na jasminowym ryzu
(Tortellini ze szpinakiem i serem ricotta - vege)
Barszcz czerwony z pasztecikiem z ciasta francuskiego

Bufet stodki:
Ciasto domowe (3 rodzaje do wyboru)

Napoje (bes ogranicsen):
Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane
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PROPOZYCJA WESELNATH:
285RLN/ OSOBE

upa:
Domowy rosot drobiowo-wotowy z kotdunami, natka pietruszki i marchewka
(Krem z piec?bnych pomidorow z mozzarella i bazyliowym pesto - vege)

Danie glowne podane na paterach:
Kotlet po szwajcarsku z szynka i serem
Grillowane sakiewki z kurczaka faszerowane musem pieczarkowo-truflowym z sosem béarnaise
Wolno gotowane policzki wolowe w sosie musztardowo-estragonowym

(Pieczony baklazan z salsa pomidorowa i weganskim sosem cheddar
Podany na puree marchewkowym - vege)

Dodatki:
Wiloskie kluski gnocchi z mastem i natkg pietruszki
Ziemniaki pieczone ze skorka w ziotach z mastem czosnkowym
Zestaw surowek

Zimne przekqski:
Deska staropolska (smalec wiejski, kielbasa podwedzana, oscypki, ogorki malosolne, podgrzybki)
sledz w oleju z cebula i czerwonym pieprzem
Wedzony tosos z musem chrzanowo-koperkowym
Tymbaliki drobiowe z jajkiem i sosem tatarskim
Dorsz w pomidorach z warzywami
Salatka cezar z kurczakiem, grzankami, parmezanem i chipsem z boczku
Salatka z pieczonych burakow z rukola, kozim serem i pestkami dyni oraz sosem limonkowym- vege
Rolki z tortilli z serkiem mascarpone, swiezym szpinakiem i suszonymi pomidorami - vege
Deska mies pieczonych (karkowka w ziotach i czosnku, rolada boczkowa)
Podana z musztarda i chrzanem

Pieczywo, masto

II dania serwowane @ nocy:
Szaszlyk wieprzowy z cebulka i boczkiem oraz sosem bbq i pieczonymi ziemniakami
(warzywny szaszlyk z marynowanym tofu z sosem tatziki - vege)
Barszcz czerwony z pasztecikiem z ciasta francuskiego

Bufet stodki:
Ciasto domowe (3 rodzaje do wyboru) {' \_

Napoje (bez ograniczen):
Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane
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PROPOZYCJA WESEENAIV

325 PLN/ OSOBE
upa:
Zupa krem z pieczonej papryki i pomidorow z creme fresh i nachosami
/
£

s
o

Danie glowne podane na paterach:

_ Zrazy wolowe w sosie mysliwskim

~Piers z kurczaka w szynce dojrzewajacej z mozzarella i sosem wloskim
Filet z dorsza w panierce parmezanowej z sosem rakowym

(Gotabki z kaszy pertowej i szpinaku z sosem podgrzybkowym
Podane na puree ziemniaczanym - vege)

Dodatki:
Gotowane mlode ziemniaki ze skorka z mastem i koperkiem
Kopytka z natka pietruszki
Zestaw surowek

Zimne przekaski:
Rolada z kaczki z bakaliami i chutney dyniowo-jablkowe
Krewetki w ciescie z sosem stodko-pikantnym
Deska staropolska (smalec wiejski, kiethasa podwedzana, oscypki, ogorki matosolne, podgrzybki)
Roladki z tortilli z serkiem mascarpone , wedzonym tososiem i szczypiorkiem
Sery francuskie z konfiturg
SledZ w po tatarsku
Mini tarty z pieczarkami i mozzarella
Roladka z grillowanej cukinii z suszonymi pomidorami i serem kozim
Salatka z grillowanym kurczakiem i cytrusami z sosem limonkowym
Schab gotowany sous-vide z sosem tunczykowo-kaparowym

Pieczywo, masto

II dania serwowane » nocy:
Boeuf strogonow z pieczarkami i ogorkiem kiszonym podany z kopytkami
(gulasz z cieciorki, cukinii i pomidorow podawany z kopytkami - vege )
Barszcz czerwony z krokietem z ciasta francuskiego

Bufet stodki:
Ciasto domowe (3 rodzaje do wyboru)
Owoce sezonowe

Napoje (bes ograniczen):
Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane
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PROPOZYCJA WESELNA PREMIUM
415 PLN / OSOBE

Prsystawka serwowana:
Tatar z fososia z musztardg francuskg i szczypiorem
podany n%,marynowanych burakach z creme fresh i kawiorem
y

Zupa serwowana:
“Bulion z kaczki z ravioli i warzywnym julienne i oliwg lubczykowa
(Krem z pieczonej papryki z burrata i bazyliowym pesto- vege)

Obiad serwowany:
Konfitowane udko z kaczki z puree ziemniaczanym podane z zasmazang czerwona kapustg sosem porto
. (Stek z kalafiora na puree ziemniaczanym z zielonymi szparagami i sosem béarnaise - vege)

Deser serwowany:
Brownie czekoladowe z kremem anglaise
(Mus z awocado i br'zowego cukru z filecikami grejpfruta - vege)

Zimne prekaski:
Tatar wolowy z piklami i cieplymi buleczkami ciabattini - wyserwowany o wyznaczonej godzinie
Paté z watrobki na grzance z Konfitura z czerwonej cebuli
Polmisek francuskich serow z paluszkami grissini, owocami i konfitura z dyni
Polmisek mies wedzonych z musem chrzanowym
Krewetki w ciescie z sosem mango-jalapeno
Sledz w oleju z cebulka i koperkiem
Salatka z szynka parmenska, karmelizowana gruszka, serem lazur i sosem limonkowym
Warzywne kulki z kalafiora i brokulu w tempurze podane z dipem stodko-kwasnym - vege
Polmisek hiszpanskich przekasek:
Nadziewane papryczkKi, szynka serrano, bruschetta z chiorrizo i pomidorami
Pieczywo, masto

I dania serwowane @ nocy:
Barszcz czerwony z krokietem z ciasta francuskiego
Souvlaki wolowo-wieprzowe z sosem tzatziki i pieczonymi ziemniakami
(warzywny szaszlyk z marynowanym tofu z sosem tatziki - vege)
pieczona szynka z dodatkami serwowana przez kucharzy
(tortellini ze szpinakiem i serem ricotta - vege)

Bufet stodki:
Ciasto domowe (3 rodzaje do wyboru)
Owoce sezonowe

Napoje (bes ograniczen):
Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane
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WEGANSKIE WESELE
205 PEN~/ OSOBE

F upa:
Krem z pieczonej papryki ze pesto pietruszkowym i kielkami groszku

Danie glowne podane na paterach:
Golabki z kaszy perlowej z pieczarkami w sosie podgrzybkowym
Stek z kalafiora z sosem serowym na szparagach
Brokulowe kotlet weganskie z migdalami

Dodatki:
Wrloskie kluski gnocchci z natka pietruszki
Opiekanie ziemniaki z ziolami i czosnkiem
Mix satat z warzywami i sosem vinaigrette

Zimne prekaski:
Grillowana cukinia z humusem z cieciorki o smaku curry
Zielone oliwki marynowane w pesto bazyliowym
Salatka z pieczonych burakow z granatem, kokosowa fetg z dressingiem malinowym
Tacos z guacamole, pomidorami i czosnkiem
Mini burgery z weganskim miesem z bialka roslinnego
FFalafel warzywny z dipem mango-jalapeno
Tatar z papryki, kolendry i orzechow nerkowca na grzance
Pieczywo

II dania serwowane » nocy:
Francuska zupa cebulowa na bialym winie z grzankami i weganskim parmezanem
Gulasz warzywny z cieciorki, pomidorow i cukinii podany z weganskimi kopytkami

Bufet stodki:
Ciasto brownie czekoladowe z wisniami
Panna-cotta z mleka kokosowego z musem malinowym
Weganski sernik

Napoje (bes ograniczen):
Kawa, herbata, woda, soki, napoje gazowane
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S /8T MENU DZIECIECHKS®

' Zestaw 1
Rosol domowy z makaronem
Stripsy z kurczaka

i R .
N B Pt
/T;E" Mizeria

/ i Zestaw I1
&

b / Krem pomidorowy z grzankami

Dorsz w ciescie nalesnikowym

p Gotowane ziemniaki
_ Marchew

DANIE NOCNE SERWOWANE PRZEZ KUCHARZY
30 PLN / OSOBE

Plonaca szynka wiejska z kuleczkami ziemniaczanymi i sosami

STOL. WIEJSKI
2000 PLN*

Wiejski smalec
Kielbasy staropolskie - 2 rodzaje
Kabanosy
Kaszanka
Domowy pasztet
Salceson bialy i czarny

Wedliny staropolskie - 3 rodzaje . / L

Wedzonki - 3 rodzaje v
Ogorki kiszone
Chrzan, musztarda, ¢wikla
Chleb wiejski -E‘"/
%

*Cena do 60 os. Przy wiekszej ilosci Gosci cena ustalana indywidualnie
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Ryba faszerowana lososiem i warzywami w galarecie
'\“'»,, L€ Trio sledziowe
: Tea - Paprykarz szczecinski
'T"‘.':;\ . Rolmopsy sledziowe
/:;L*:" ' Wedzony pstrag z Zielenicy

Koktajl z krewetek z ananasem
Sushi z lososiem

*Cena do 60 os. Przy wiekszej ilosci Gosci cena ustalana indywidualnie

CANDY BAR
1800 PLN*

Muffinki czekoladowe z kremami
Babeczki z musem waniliowym i Swiezymi owocami
Panna-cotta z musem malinowym
Ptysie oblane biala czekoladg
Owoce filetowane
Owocowe makaroniki

*Cena do 60 os. Przy wiekszej ilosci Gosci cena ustalana indywidualnie

FONTANNA CZEKOLADOWA /
30 PLN / OSOBE* :
Owoce krojone swieze v 4 '
Pianki /
Goraca czekolada mleczna m;"“*:"f
- \'\.
*Przy ponad 60 Gosci cena ustalana indywidualnie \ SoA.
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POPRAWINY
89-RLN / OSOBE

Zestaw I:
y Zurek 7z jajkiem i kielbasa
Udko z kurczaka faszerowane grzybami w sosie pieprzowym
Puree ziemniaczane
Surowka colestaw
Kawa, herbata, woda, soki

Zestaw II:

Kwasnica na wedzonce z boczkiem i warzywami
Pieczen z karkowki w sosie wlasnym
Kopytka
Buraczki
Kawa, herbata, woda, soki

Zestaw II:

Pikantna zupa gulaszowa
Panierowany kotlet schabowy
Gotowane ziemniaki z koperkiem
Mizeria
Kawa, herbata, woda, soki

POPRAWINY W FORMIE GRILLA:
130 PLN / OSOBE

2upa w kociotku (do wyboru):
Flaki wolowe lub zurek z bialg kietbasg

Dania = grilla:
Kielbasa z grilla

Karkowka z grilla

Kaszanka z boczkiem i cebulky w folii
Udka z kurczaka w sosie BBQ
Pieczone ziemniaki ze skorka w ziotach i czosnku

Satatka wiosenna

Ogorek kiszony _
Pieczywo ,’"»
Sosy: ketchup, musztarda, sos czosnkowy
Kawa, herbata, woda, soki
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ALKOHOLE:
4
Mozliwos¢ zakupu alkoholu od Hotelu w cenie:
Wodka Wyborowa 0,51 - 60 PLN
Wino biale/czerwone 0,751 - 55 PLN
Whisky Ballantines 0,71 - 105 PLN
Whisky Jack Daniel's 0,71 - 160 PLN
Piwo Vulcan o,5] - 11 PLN
Pozostate Piwa 0,41/0,51 - 12 PLN
(Zywiec klasyczny oraz okazjonalny, Desperados, Heineken,

Ksiazece, Somersby- rozne smaki, bezalkoholowe)

Istnieje rowniez mozliwos¢ wniesienia wlasnego alkoholu,
co wigze sie z oplata "korkow3"
20 PLN/butelke 0,51 wodki, 0,751 wina
30 PLN/ butelke 0,71 whisky
10 PLN / butelke 0,51 piwa

OPEN BAR NO LIMIT :

120 71/osobe - 4 godziny
170 7t/osobe - 8 godzin:

Wodka Wyborowa
Wino biale/czerwone
Piwo butelkowe
Whisky (Grant's lub Ballantines)
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Naszym Goscrom oferujemy 105 przestronnych pokoiis elegancklch apartamentow,
~ dopelnieniem calosci jest widok z hotelowych okien,
~ ktory rozposmera 316; na tereny stoczniowe.

Dla Gosci weselnych proponujemy atrakcyjny rabat na noclegi ze $Sniadaniem
(ceny za pﬁ,l(O] jednoosbowy - 239 PLN, dwuosobowy - 269 PLN,
trzyosobowy 309 PLN, apartament czteroosobowy - 359 PLN),

-

Oferta obejmuje jeden bezplatny nocleg dla Nowozencow.

Hotel Vulcan dysponuje duzym parkingiem na ponad 200 samochodow,
co niewatpliwie wyroznia go sposrod innych szczecinskich hoteli.
Dla Panstwa i Gosci parking gratis.

i
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DANIA OBIADOWE DO WYBORU:

Zupy:

Domowy rosof z makaronem lub.koldunami z natka pietruszki i marchewka
Bulion z kaczki z kluskami znatka pietruszki i marchewka
Zupa grzybowa z makaronem

= 4 Wegierska zupa z papryka
Seczuanska zupa 7z kurczakiem i makaronem ryzowym
Krem z dyni z oliwa dyniowa i prazonymi pestkami dyni
Krem szczawiowy z jajkiem i ziemniakami
Krem ziemniaczany z bekonem i oliwa szczypiorkowa
Krem z pomidorow z mozzarella i pietruszkowym pesto
Zupa Rybna z owocami morza i fososiem

Dania glowne:
Panierowany filet z kurczaka
Roladki drobiowe z papryka, boczkiem i ogorkiem w sosie pieczeniowym
Piers z kurczaka faszerowana szynka i brokulami w sosie serowym
Udziec z indyka w sosie musztardowo-estragonowym
Piers z kaczki w sosie jablkowym
Poliki wieprzowe w sosie pieprzowym
Schab sous-vide w sosie mysliwskim
Grillowana karkowka z dipem czosnkowym
Zrazy wolowe w sosie wlasnym
Pstrag smazony w panierce migdalowej
Dorsz zapiekany pieczarkami, pomidorami i serem

Dodatki:

Ziemniaki gotowane z mastem i koperkiem
Pieczone ziemniaki z ziolami i czosnkiem
Wiloskie kluski gnocchi
Kopytka
Kluski slaskie
RyZ jasSminowy
Mix kasz z natka pietruszki
Zapiekanka ziemniaczana Gratin
Bukiet warzyw gotowanych
Grillowane warzywa z sosem woucester
Surowka z kapusty pekinskiej i sosu winegret
Pomidorki z cebulka
Fasolka szparagowa z bulka tarta
Kalafior z mastem i bulka tarta

\\.

Mizeria /
Salatka szwedzka z czerwona cebula i musztarda francuska
Colestaw
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X ZAPRASZAMY DO KONTAKU

X ,/ M,"I Jesli chcielibyscie Panstwo uzyska¢ dodatkowe informacje
] lub zapytac o szczegolne mozliwosci czy inspiracje,

' /7681 doswiadczeni managerowie sprzedazy pozostaja do Panstwa dyspozycji.

Dzial Marketingu i Sprzedazy

sprzedaz@hotel-vulcan.pl +48 667 700 951
konferencje@hotel-vulcan.pl  +48 667 700 284
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