VULCAN ﬂ‘ l ‘Il
HOTEL & RESTAURACJA
SALA BANKIETOWA

Vulcan to trzygwiazdkowy,
kameralny hotel w historycznym
miejscu Szczecina

z widokiem na Stocznie Szczecinsky

Serdecznie zaprasza my
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VULCAN

MOZLIWOSCI

HISTORIA

Nazwa Hotelu Vulcan nie jest przypadkowa, poniewaz nawigzuje do historii tego
miejsca. Dawniej miescita sie tutaj niemiecka stocznia i pochylnia o nazwie Vulcan.
Cztery z jednostek ptywajacych zbudowanych w stoczni Vulcan kilkakrotnie zdobyty
Btekitng Wstege Atlantyku — prestizowag nagrode dla statkéw pasazerskich, ktdre

w najkrotszym czasie przeptynety Atlantyk.

MOZLIWOSCI

Naszym Gosciom oferujemy 105 przestronnych pokoi i 5 eleganckich apartamentow.
Nasze atuty: znakomita kuchnia, profesjonalna obstuga, pomoc na kazdym kroku
organizacji konferencji, szkolenia czy biznesowego spotkania.

Charakteryzuje nas wybitna elastycznosc.

Nie ograniczamy sie szablonami i wychodzimy naprzeciw
oczekiwaniom i potrzebom naszych klientow i Gosci.

Dysponujemy duzym wiasnym parkingiem
Z miejscem na 200 samochoddw

HOTEL VULCAN
W LICZBACH

7 lat doswiadczenia

10 komfortowych pokoi
200 miegjsc postojowych
6 sal konferencyjnych
400 m?2 sala konferencyjno-bankietowa




SALE KONFERENCYJNE

wszystkie sg klimatyzowane
I wyposazone w.
Wi-Fi, ekran, rzutnik, flipchart

SALA ODRA 99 m?
Koszt 1200 PLN za dzien

MOZLIWE USTAWIENIA:
Kinowe do 100 os.

. Podkowa do 60 os.
Szkolne do 48 os.
Wspdlny stot do 30 os.

SALA REGALICA 40 m?
Koszt 750 PLN za dzien

MOZLIWE USTAWIENIA:
Kinowe do 36 os.
Podkowa do 20 os.
Szkolne do 18 os.

. Wspdlny stét do 25 os.

SALA GRYFIA 35 m?2
Koszt 650 PLN za dzien

MOZLIWE USTAWIENIA:
Kinowe do 30 os.
Podkowa do 16 os.
Szkolne do 18 os.
Wspdlny stét do 20 os.

SALA tASZTOWNIA 27 m?2
Koszt 500 PLN za dzien

*PODANE CENY ZA'—EZA MOZLIWE USTAWIENIA:
OD LICZBY UCZESTNIKOW Kinowe do 24 os.
| DOSTEPNOSCI SAL Podkowa do 14 os.

Szkolne do 12 os.
Wspdlny stét do 12 os.




SALE KONFERENCYJNE

wszystkie sg klimatyzowane
| wyposazone w.
Wi-Fi, ekran, rzutnik, flipchart
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KONFERENCYJNO-BANKIETOWA
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Sala bankietowo-konferencyjna Hotelu Vulcan to przestrzen idealna na
uroczysty bankiet, konferencje, spotkania z kontrahentami, targi, szkolenia
oraz imprezy firmowe.

Sale mozna przedzieli¢ akustyczng sciang dziatowa uzyskujac dwie mniejsze
sale. Posiada dostep do Swiatta dziennego oraz sztucznego, roéwniez
kolorowego oswietlenia LED.

Sala jest w klimatyzowana, wyposazona w konferencyjne nagtosnienie, dwa
ekrany i projektory oraz WI-FI.

Do sali przynalezy przedsionek, szatnia, -
kuchnia z rozdzielnig kelnerska. Foyer !
idealnie nadaje sie na rejestracje,
rozmowy W kuluarach czy jako miejsce
na fotobudke podczas przyjecia.

KOSZT WYNAJMU:
3000 PLN ZA POLOWE SALI
4900 PLN ZA CALA SALE

*CENA ZALEZNA
OD CHARAKTERU WYDARZENIA




UStUGI GASTRONOMICZNE

Przerwy kawowe w czasie konferencji, kanapki czy lunch
z deserem na pewno beda mito wspominane przez uczestnikow
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Organizujac konferencje w Hotelu Vulcan stuzymy pomoca
w wyborze menu dopasowanym do naszych Gosci.
Proponujemy dania dnia lub przygotowane zestawy konferencyjne.

Dla uczestnikow spotkan oferujemy rowniez dania wegetarianskie,
weganskie lub bezglutenowe.

ZUPA
DANIE GLtOWNE

ZUPA
DANIE GLOWNE

WODA WODA

+DESER

*CENY ZA OSOBE MOGA
ULEC ZMIANIE W
ZALEZNOSCI OD WYBORU
POTRAW




PROPOZYCJE ZESTAWOW OBIADOWYCH

PROPOZYCJA | PROPOZYCJAII

PROPOZYCJAIII

Zupa: Zupa:
Krem z pieczonych pomidoréow Krem z dyni i marchwi
Z mozzarellg i zielonym pesto Z pomarancza, imbirem,
oliwg dyniowa
Danie gtéwne: i prazonymi migdatami
Grillowane sakiewki z kurczaka
faszerowane suszonymi
pomidorami
W sosie serowo-szpinakowym,
podane z puree ziemniaczanym
i wiosenng suréwka

Danie gtéwne:
Medaliony z poledwiczki
wieprzowej podane na
szpinaku z sosem grzybowym
i zapiekanka ziemniaczanag

lub propozycja wegetarianska:
Pieczony stek z kalafiora
z sosem béarnaise,
puree ziemniaczanym
i zielonymi szparagami

Kluski gnocchi ze swiezym
szpinakiem, pomidorkami,
serem lazur
i orzechami nerkowca

Deser:
Szarlotka na ciepto
z lodami waniliowymi

Deser:
Ciasto czekoladowe z bita
Smietang i Swiezymi owocami

PROPOZYCJA IV PREMIUM

Zupa:
Orientalna zupa z kurczakiem

Danie gtéwne:

Rolada wotowa z boczkiem,
ogorkiem i cebulg w sosie wtasnym
podana z puree ziemniaczanym i
mtodymi marchewkami

lub propozycja wegetarianska:
Pieczony batat z kozim serem,
rukola, granatem,
karmelizowanymi orzechami i
dressingiem limonkowym

Deser:
Sernik z sosem malinowym
i lodami waniliowymi

lub propozycja wegetarianska:

Zupa:
Zurek z biata kietbasa i jajkiem

Danie gtéwne:
Eskalopki schabowe w sosie
pieprzowym podane z kluskami
slgskimi i buraczkami

lub propozycja wegetarianska:
Kotlet brokutowy z migdatami
Z pieczonymi ziemniakami
z mastem czosnkowym
i ziotami
podany z buraczkami

Deser:
Ciasto Tiramisu

PROPOZYCJA V PREMIUM

Zupa:
Krem z pieczonej papryki z creme
fraiche i nachosami

Danie gtéwne:
Poledwica z dorsza z kruszonka
pomidorowa podana
z kalafiorowym purre, zielonymi
szparagami i sosem holenderskim

lub propozycja wegetarianska:
Makaron ryzowy
Z warzywnym curry
i pulpecikami z ciecierzycy

Deser:
Fondant czekoladowy
z sorbetem mango



PRZERWA KAWOWA—

PRZERWA KAWOWA | PRZERWA KAWOWA 11 PRZERWA KAWOWA Il

Kawa, herbata,
soki owocowe, woda,
ciastka kruche,
ciasta, owoce

Kawa, herbata,
soki owocowe, woda,
ciastka kruche

Kawa, herbata, woda

JEDNORAZOWA
25 PLN za osobe

UZUPEELNIANA
30 PLN za osobe

JEDNORAZOWA
40 PLN za osobe

UZUPEELNIANA
45 PLN za osobe

JEDNORAZOWA
55 PLN za osobe

UZUPELNIANA

60 PLN za osobe

StONE DODATKI DO PRZERW KAWOWYCH

Kanapka bankietowa 5.00 PLN

1szt.
Wrapy z tortilli z kurczakiem i warzywami 15.00 PLN

2szt.
Rolki z tortilli z serkiem mascarpone 18.00 PLN
i wedzonym tososiem 2szt.
Paluszki grissini z szynka dojrzewajaca 6.00 PLN
i dipem ziotowym 2sz7t.
Mini tarty ze szpinakiem i suszonymi pomidorami 6.00 PLN

1szt.
Mini tarty z pieczarkami i mozzarella 6.00 PLN

1szt.
Mini tarty z szynka i brokutami 6.00 PLN

1szt.
Mini tarty z warzywa z curry 6.00 PLN

1szt.
Satatka z kurczakiem grillowanym 16.00 PLN
i cytrusami z sosem limonkowym 100 g
Satatka z kasza kus-kus z kukurydza, 16.00 PLN
natka pietruszki, bekonem i curry 100g

StODKIE DODATKI DO PRZERW KAWOWYCH

Jogurt owocowy z granolg 8.00 PLN
1szt.
Swieze owoce 12.00 PLN
150g
Suszone owoce z bakaliami 15.00 PLN
100g
Satatka owocowa 15.00 PLN
100g
Croissant maslany 6.00 PLN
1szt.
Croissant z czekolada 8.00 P1|;2|
Muffinki z kremem i owocami 10.00 PLN

1szt.




NOCLEGI

POKO3J JEDNOOSOBOOWY

ze Sniadaniem
KOSZT 279 PLN ZA DOBE

POKOJ DWUOSOBOOWY

ze $niadaniem
KOSZT 319 PLN ZA DOBE

POKOJ TRZYOSOBOWY

ze $niadaniem
KOSZT 349 PLN ZA DOBE |

PARKING 40 PLN ZA DOBE

Wszystkie podane ceny sg cenami brutto

= VYULCAN -

Martyna Maciaszek HOTEL & RESTAURACJA
SALA BANKIETOWA

&, +48 667700 284

< konferencje@hotel-vulcan.pl @

www.hotel-vulcan.pl

©)  Hotel Vulcan
tukasz Adam Rosiek ul. F.K. Druckiego-Lubeckiego

Szczecin

& +48667 700 951 .
Recepcja
<1 sprzedaz@hotel-vulcan.pl & +48 667 700 93]



