PRZYSTAWKI STARTERS VORPEISEN

TATAR WOLOWY Z ZOLTKIEM, PIKLAMI | GRZANKA
BEEF TATAR WITH YELK, PICKLE AND CROUTON/ RINDERTATAR MIT EIGELB,
EINGELEGTER GURKE UND CROUTON

11a,3

KREWETKI W PANKO Z DIPEM CZOSNKOWYM Z CHILI |
KOLENDRA /6 SZT

PANKO SHRIMP WITH GARLIC,CHILI AND CILANTRO DIP/6 PCS/
PANKO-GARNELEN MIT KNOBLAUCH-CHILI-KORIANDER-SAUCE/ 6 ST.
23,4714

PASZTET A'LA VULCAN Z KONFITURA CEBULOWO-

ZURAWINOWA Z OGORKIEM KISZONYM | GRZANKAMI

PATE A’'LA VULCAN WITH CRANBERRY-ONION JAM, PICKLED CUCUMBER AND
CROUTONS/ PASTETE A'LA VULCAN MIT PREISELBEER-ZWIEBEL-MARMELADE,
EINGELEGTER GURKE UND CROUTONS
3711a
@ MIX PANIEROWANYCH SERKOW (CAMEMBERT, CHEDDAR, 35.00 PLN
" BRIE) 9 SZT Z SOSEM ZURAWINOWYM . 150g/
MIX OF BREADED CHEESES (CAMEMBERT, CHEDDAR, BRIE)/ 9 PCS WITH CRANBERRY 50g
SAUCE / PANIERTER KASE (CAMEMBERT, CHEDDAR, BRIE)/ 9 ST. MIT
PREISELBEERSOSSE

11a,10,3,5791

ZUPY

54.00 PLN
100g/60g

55.00 PLN
250g

32.00 PLN
150g/
50g/80g

SOUP SUPPEN

KREM Z DYNI Z MLEKIEM KOKOSOWYM, OLIWA Z CHILI |

PRAZONYMI PESTKAMI DYNI

CREAMY PUMPKIN SOUP WITH COCONUT MILK, CHILI OIL AND ROASTED
PUMPKIN SEEDS/ CREMIGE KURBISSUPPE MIT KOKOSMILCH, CHILIOL UND
GEROSTETE KURBISKERNE

8

STAROPOLSKI ZUREK NA WEDZONCE Z BIALA KIELBASA,
JAJKIEM, PUREE ZIEMNIACZANYM | CHIPSEM Z BOCZKU

TRADITIONAL OLD POLISH SOUR SOUP WITH WHITE SAUSAGE, EGG, MASHED
POTATOES AND BACON CHIP /TRADITIONELLE ALTPOLNISCHE SAURE SUPPE
MIT WEISSWURST, El, KARTOFFELPUREE UND SPECK-CHIPS

11a,1b,3,7,8

ZUPA DNIA

SOUP OF THE DAY/ TAGESSUPPE

SALATKI SALADS SALATE

28.00 PLN
300ml

30.00 PLN
300ml

22.00 PLN
300ml

SALATKA Z GRILLOWANYM tOSOSIEM, POMIDORKAMI
KOKTAIJLOWYMI, SWIEZYM OGORKIEM, PRAZONYMI
PISTACIJAMI | KONFITURA Z CZERWONEJ CEBULI,
PODAWANA Z SOSEM MIODOWO-TYMIANKOWYM
SALAD WITH GRILLED SALMON, CHERRY TOMATOES,CUCUMBER, ROASTED
PISTACHIOS AND RED ONION JAM, SERVED WITH HONEY-THYME SAUCE/
SALAT MIT GEGRILLTEM LACHS, KIRSCHTOMATEN, GURKE, GEROSTETEN
PISTAZIEN UND ROTER ZWIEBELMARMELADE, SERVIERT MIT HONIG-THYMIAN-
SAUCE

412

SALATKA CEZAR Z SOSEM Z ANCHOIS PODAWANA NA
SAtACIE RZYMSKIEJ Z KURCZAKIEM, GRZANKAMI, CHIPSEM Z

BOCZKU | PARMEZANEM

CAESAR SALAD WITH ANCHOVY DRESSING SERVED ON ROMAINE LETTUCE WITH
CHICKEN, CROUTONS, BACON CHIPS AND PARMESAN/ CAESAR SALAT MIT ANCHOVIS
DRESSING SERVIERT AUF ROMANASALAT MIT HAHNCHEN, CROUTONS, SPECKCHIPS
UND PARMESAN

11a,7

OPCIJE SAtATEK VEGE Z MARYNOWANYM TOFU
VEGETARIAN SALAD OPTION WITH MARINATED TOFU / VEGETARISCHE
SALATVARIANTE MIT MARINIERTEM TOFU
6

ALERGENY ALLERGENS ALLERGENE

1 - GLUTEN: 1A - PSZENNY, 1B - ZYTNI, 1C - JECZMIENNY, 1D - OWSIANY, 1E - ORKISZOWY, 1F - KAMUT; 2 - SKORUPIAKI,
3-JAJA, 4 - RYBY, 5 - ORZECHY, 6 - SOJA, 7 - MLEKO, 8 - SELER, 9 - GORCZYCA, 10 - ORZESZKI ZIEMNE, 11 - SEZAM, 12 -
DWUTLENEK SIARKI, 13 - £UBIN, 14 - MIECZAKI

1 - GLUTEN: 1A - WHEAT, 1B - RYE, 1C - BARLEY, 1D - OAT, 1E - SPELT, 1F - KAMUT; 2 - CRUSTACEANS, 3 - EGGS, 4 - FISH, 5 -
NUTS, 6 - SOY, 7 - MILK, 8 - CELERY, 9 - MUSTARD, 10 - PEANUTS, 11 - SESAME, 12 - SULFUR DIOXIDE, 13 - LUPIN, 14 -

MOLLUSCS
1 - GLUTEN: 1A - WEIZEN, 1B - ROGGEN, 1C - GERSTE, 1D - HAFER, 1E - DINKEL, 1F - KAMUT; 2 - KREBSTIERE, 3 - EIER, 4 - FISCH,

5- NUSSE, 6 - SOJA, 7 - MILCH, 8 - SELLERIE, 9 - SENF, 10 - ERDNUSSE, 11 - SESAM, 12 - SCHWEFELDIOXID, 13 - LUPINEN, 14 -
WEICHTIERE
GLUTEN FREE @ VEGE

50.00 PLN
350g

48.00 PLN
350g

e/t

PIEROGI | MAKARONY KNODEL UND NUDELN
DUMPLINGS AND PASTA

SMAZONE PIEROGI RUSKIE Z OKRASA | SMIETANA 38.00 PLN
FRIED DUMPLINGS WITH POTATO AND COTTAGE CHEESE STUFFING WITH 6s2t/350g
BACON AND SOUR CREAM/ GEBRATENE PIROGGEN MIT KARTOFFEL-QUARK-
FULLUNG MIT SPECK UND SAUERRAHM
11A3,7,

() TORTELLACCI ZE SZPINAKIEM, MOZZARELLA | SUSZONYMI 50.00 PLN

HAUPTGERICHT

49.00 PLN
180g/80g/160g
/80g

DANIA GLOWNE  MAIN DISHES

SCHABOWY PANIEROWANY, PODAWANY Z RAGOUT
GRZYBOWYM, PUREE ZIEMNIACZANYM | DZIKIM

BROKULEM
BREADED PORK CHOP SERVED WITH MUSHROOM RAGOUT, MASHED
POTATOES AND BROCCOLINI/ PANIERTES SCHWEINEKOTELETT SERVIERT MIT

PILZRAGOUT, KARTOFFELPUREE UND WILDER BROKKOLI
11A3,6
ROLADKA Z POLEDWICZKI WIEPRZOWEJ Z RICOTTA |

SZYNKA DOJRZEWAJACA, PODAWANA Z SMAZONYMI
ZIEMNIACZKAMI| Z SOSEM PORTO | MARYNOWANYMI

BURAKAMI

PORK TENDERLOIN ROULADE WITH RICOTTA AND DRY-CURED HAM, SERVED
WITH FRIED POTATOES WITH PORT SAUCE AND MARINATED BEETROOT/
SCHWEINEFILET ROULADE MIT RICOTTA UND ROHSCHINKEN, SERVIERT MIT
BRATKARTOFFELN MIT PORTWEINSAUCE UND MARINIERTER ROTER BETE

11A,7,8

GOLONKA WIEPRZOWA BEZ KOSCI MARYNOWANA W SOSIE

BBQ Z DODATKIEM MIODU | WHISKY NA KAPUSCIE

ZASMAZANEJ Z PIECZYWEM | MUSZTARDA

BONELESS PORK SHANK MARINATED IN BBQ SAUCE WITH HONEY AND WHISKEY,
SERVED ON FRIED CABBAGE WITH BREAD AND MUSTARD/ SCHWEINSHAXE OHNE
KNOCHEN MARINIERT IN BBQ-SAUCE MIT HONIG UND WHISKEY, SERVIERT AUF
GEBRATENEM SAUERKRAUT MIT BROT UND SENF

11A,8

SAKIEWKA Z KURCZAKA NADZIEWANA SEREM FETA |
PIECZONA PAPRYKA, PODANA Z GNOCCHI W SOSIE

ZIOLOWYM Z MtODYM SZPINAKIEM

CHICKEN BREAST STUFFED WITH FETA CHEESE AND ROASTED PEPPERS,
SERVED WITH GNOCCHI IN HERB SAUCE WITH BABY SPINACH/
HAHNCHENBRUST GEFULLT MIT FETAKASE UND GEROSTETEN PAPRIKA,
SERVIERT MIT GNOCCHI MIT KRAUTERSAUCE UND BABYSPINAT

37

ZEBERKA WOLOWE WOLNO GOTOWANE Z SOSEM

59.00 PLN
180g/160g/80g
/100g

55.00 PLN
350-450g/
150g

48.00 PLN
180g/160g/80g

125.00 PLN
MUSZTARDOWO-MIODOWYM, PODAWANE Z FRYTKAMI 5008/80g/
STEKOWYMI ORAZ MIXEM SALAT Z PESTKAMI DYNI 160g/100g
SLOW COOKED BEEF RIBS WITH HONEY MUSTARD SAUCE, SERVED WITH
STEAK FRIES AND MIX SALAD WITH PUMPKIN SEEDS/ RINDERRIPPCHEN MIT
HONIG-SENF SAUCE, SERVIERT MIT STEAK POMMES UND GEMISCHTER
SALAT MIT KURBISKERNEN
SV
HAMBURGER WOLOWY Z POMIDOREM, OGORKIEM KISZONYM, 5000 PLN
CZERWONA CEBULA, SALATA | SOSEM SEROWYM NA BAZIE 200g/120g/
SERA CHEDDAR, PODAWANY Z FRYTKAMI STEKOWYMI 60g/160g
BEEF BURGER WITH TOMATO, PICKLE, RED ONION, LETTUCE AND CHEDDAR
CHEESE SAUCE, SERVED WITH STEAK FRIES/ RINDFLEISCHBURGER MIT
TOMATEN, GEWURZGURKE, ROTEN ZWIEBELN, SALAT UND
CHEDDARKASESAUCE, SERVIERT MIT STEAK-POMMES
1,1b,3,7
POLEDWICA WOLOWA Z GRILLA, PODAWANA Z PIECZONYM 120.00
ZIEMNIAKIEM HASSELBACK, SMAZONYM KALAFIOREM | SOSEM PLN
CHIMICHURRI 200g/160g/
GRILLED BEEF TENDERLOIN, SERVED WITH BAKED HASSELBACK POTATO, 120g0g
FRIED CAULIFLOWER AND CHIMICHURRI SAUCE/ GEGRILLTES RINDERFILET,
SERVIERT MIT GEBACKENEN HASSELBACK-KARTOFFELN, GEBRATENEM
BLUMENKOHL UND CHIMICHURRI-SAUCE
GNOCCHI NA WARZYWACH RATATOUILLE 48.00 PLN

250g/150g

RATATOUILLE GNOCCHI/ GNOCCHI MIT RATATOUILLE
5

DODATKI SIDES ZUBEHOR

MIX SALAT Z WARZYWAMI/MIZERIA

MIXED SALAD WITH VEGETABLES/{WISCHUNG AJSO(S)ELATEN UND GEMUSE 17'00 / 1 5’00 PLN
FRYTKI 120g 16.00 PLN
FRENCH FRIES/ POMMES FRITES

ZIEMNIAKI GOTOWANE  120g 14.00 PLN
BOILED POTATOES /GEKOCHTE KARTOFFELN

KECZUP / MAJONEZ / MUSZTARDA 5.00 PLN

KETCHUP / MAYONNAISE / MUSTARD

POMIDORAMI W SMIETANOWYM SOSIE Z MLODYM 300g/80g/120g

SZPINAKIEM (4 SZT)

TORTELLACCI WITH SPINACH, MOZZARELLA AND DRIED TOMATOES IN CREAM
SAUCE WITH BABY SPINACH (4 PCS)/ TORTELLACCI MIT SPINAT, MOZZARELLA
UND GETROCKNETEN TOMATEN IN SAHNESAUCE MIT BABYSPINAT (4 STUCK)
1,1A,3,7

MAKARON Z GRILLOWANA POLEDWICZKA WIEPRZOWA,
GRZYBAMI LESNYMI, CUKINIA | POMIDORKAMI

KOKTAJLOWYMI W SOSIE SMIETANOWYM
PASTA WITH GRILLED PORK TENDERLOIN, MUSHROOMS, ZUCCHINI AND
CHERRY TOMATOES IN CREAM SAUCE/ PASTA MIT GEGRILLTEM
SCHWEINEFILET, CHAMPIGNONS, ZUCCHINI UND KIRSCHTOMATEN IN
SAHNESAUCE
11A37

« OPCJA WEGATARIANSKA: BEZ MIESA LUB Z WEDZONYM TOFU (150G)/
VEGETARIAN OPTION: WITHOUT MEAT OR WITH SMOKED TOFU (150G)/
VEGETARISCHE VARIANTE: OHNE FLEISCH ODER MIT RAUCHERTOFU (150G)

DANIA RYBNE FISH DISHES  FISCHGERICHTE

FILET Z SANDACZA W SOSIE ZIOLOWYM, PODAWANY Z
SMAZONYMI ZIEMNIACZKAMI | PIKLOWANYMI WARZYWAMI

(PATISON, CUKINIA, PAPRYKA, KALAFIOR)

ZANDER FILLET IN HERBAL SAUCE, SERVED WITH FRIED POTATOES AND PICKLED
VEGETABLES (PATTYPAN SQUASH, ZUCCHINI, PEPPER, CAULIFLOWER)/ZANDERFILET IN
KRAUTERSAUCE, SERVIERT MIT BRATKARTOFFELN UND EINGELEGTEM GEMUSE
(PATISSIER, ZUCCHINI, PAPRIKA, BLUMENKOHL)

47

49.00 PLN
150g/120g/60g

62.00 PLN
180g/50g/
160g/120g

PIECZONY LOSOS Z MASLEM CZOSNKOWYM, PODANY NA 72.00 PLN
RISOTTO Z OWOCAMI MORZA | GROSZKIEM CUKROWYM sy
CARLIC BUTTER BAKED SALMON, SERVED ON SEAFOOD RISOTTO WITH SNOW 80g
PEAS/ GEBACKENER LACHS MIT KNOBLAUCHBUTTER, SERVIERT AUF
MEERESFRUCHTERISOTTO MIT ZUCKERSCHOTEN
2,474
DESERY DESSERT NACHSPEISEN 20.00 PLN
CREME BRULEE Z OWOCAMI | LODAMI WANILIOWYMI 30.00 PLN
CREME BRULEE WITH FRUIT AND VANILLA ICE CREAM/ CREME BRULEE MIT 120g/50g
FRUCHTEN UND VANILLEEIS
1,1A,3,7
TARTA JABLKOWA Z CYNAMONEM | SOSEM 30.00 PLN
PIERNIKOWYM 120g/50g

APPLE TART WITH CINNAMON AND GINGERBREAD SAUCE/ APFELTARTE MIT
ZIMT UND LEBKUCHENSAUCE
11A,3,7,10

MENU DLA DZIECI KIDS MENU KINDERMENU

STRIPSY Z KURCZAKA Z FRYTKAMI | MIZERIA
CHICKEN STRIPS SERVED WITH STEAK FRIES AND POLISH CUCUMBER SALAD/
HAHNCHENSTREIFEN SERVIERT MIT STEAK-POMMES UND POLNISCHER

T VYULCAN —

HOTEL & RESTAURACJA

31.00 PLN
120g/80g/60g

SALA BANKIETOWA
GODZINY OTWARCIA: OFFNUNGSZEITEN: OPENING HOURS:
SNIADANIA FRUHSTUCK BREAKFAST

PON-PT 6:30 - 10:00
SOB-ND 7:00 - 11:00

A'LA CARTE
PON-ND 14:00 - 22:00

ROOM SERVICE -20 PLN

MON-FRI 6:30 -10:00 AM
SAT-SUN 7:00 - 11:00 AM

A'LA CARTE
MON-SUN 2:00 PM -10:00 PM

ROOM SERVICE -20 PLN

MO-FR 6:30 -10:00
SA-SO 7:00 - 11:00

A'LA CARTE
MO-SO 14:00 - 22:00

ROOM SERVICE -20 PLN

5:00-23:00 5:00 AM - 11:00 PM

5:00-23:00
INTERCALL
NUMERY WEWNETRZNE: INTERNE NUMMERN RESTAURANT 401
RESTAURACIA 401 RESTAURANT 401 RECEPTION 400

RECEPCIA 400 REZEPTION 400
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COLD DRINKS KALTE GETRANKE

PEPSI ZERO / PEPSI / MIRINDA /7UP / SCHWEPPES TONIC 10 PLN 200ml
LIPTON ICE TEA 10 PLN 200m!
BRZOSKWINIOWA LUB CYTRYNOWA /PEACH OR LEMON/ PFIRISCH ODER ZITRONE

WODA NIEGAZOWANA / GAZOWANA 9 PLN 300m!
STILL WATER / SPARKLING WATER / SPRUDEL ODER STILLES WASSER

PEPSI/ MIRINDA / 7UP 25 PLN 850m!
LEMONIADA

LEMONADE/ LIMONADE 16 PLN 450ml
SOKI| JUICES SAFTE &

SOK POMARANCZOWY / CZARNA PORZECZKA / JABLKOWY
ORANGE JUICE / BLACK CURRANT JUICE / APPLE JUICE / ORANGENSAFT 10 PLN 200ml

/IOHANNISBEERESAFT / APFELSAFT )
SOK SWIEZO WYCISKANY : POMARANCZOWY

/ GREJPFRUTOWY
FRESHLY SQUEEZED JUICE: ORANGE / GRAPEFRUIT /FRISCH GEPRESSTER ORANGENSAFT 1 6 PLN 250 ml

/ GRAPEFRUIT

SOK POMARANCZOWY /ORANGE / JABLKOWY / APPLE / APFEL 25 PLN 1L
NAPOJE GORACE HOTDRINKS HEISSE GETRANKE
10 PLN

KAWA AMERICANO AMERICANO COFFE /AMERICANA-KAFFEE

KAWA AMERICANO BIAt A CAFFE AMERICANO WITH MILK/AMERICANA-WEISSKAFFEE 12 PLN

KAWA CAPPUCCINO CAPPUCCINO 14 PLN
KAWA ESPRESSO ESPRESSO 9 PLN
KAWA ESPRESSO DOPPIO ESPRESSO DOPPIO 13 PLN
KAWA LATTE CAFFE LATTE 15 PLN
HEBATA TEA/TEE 10 PLN
HEBATA SMAKOWA FRUIT TEA/FRUCHTETEE 12 PLN
HERBATA ZIMOWA WINTER TEA/WINTERTEE 15 PLN
GRZANE WINO ALKOHOLOWE/ MULLED WINE/GLUHWEIN 16 PLN
BEZALKOHLOWE  MULLED WINE NON-ALCOHOLIC / GLUHWEIN ALKOHOLFREI

NAPOJE ENERGETYCZNE ENERGY DRINKS
Pl 17 PLN  250m!
PIWA BEER BIER

LOKALNE PIWA RZEMIESLNICZE 17 PLN 500ml
LOCAL CRAFT BEER /LOKALES CRAFT-BIER/

LOKALNE PIWA RZEMIESLNICZE BEZALKOHOLOWE 16 PLN 500m!
LOCAL NON-ALCOHOLIC CRAFT BEER /LOKALES ALKOHOLFREI CRAFT-BIER /

PIWO VULCAN PILS /0,5L / 4,50% FLTLILT

BEER VULCAN PILS /BIER VULCAN PILS VULCAN 15 PLN 500ml
PIWA BECZKOWE DRAFTBEER FASSBIER

ZYWIEC

15 PLN 500ml
ZYWIEC
10 PLN 300ml

PIWA BUTELKOWE BoTTLED BEER BIERIN DER FLASCHE

HEINEKEN 14 PLN s500m
DESPERADOS 14 PLN 400mi
PIWO ZYWIEC / ZYWIEC OKAZIJONALNY 14 PLN 500m!
REGIONAL BEER /LOKALES BIER

PIWO SMAKOWE WARKA 14 PLN s500mi

FLAVORED BEER /AROMATISIERTES BIER

WOBKA — vopka KONIAK coGnac
3 14 PLN 40ml 190 PLN 700m|
OSTOYA WODKA/40% 90 M MARTELL VS /40% 28 PLN  40ml
FINLANDIA/40% 12 PLN 4omi 120 PLN 500ml
ABSOLUT/40% 12 PLN 40ml 120 PLN 700m! MARTELL VSOP /40% 40 PLN 40ml
WYBOROWA BIALA/40% 10 PLN 40m 100 PLN 500mi METAXA 5*/40% 18 PLN  4om|
ZUBROWKA BIALA/40% 10 PLN somi 100 PLN soomi TEQUILA
ZOtADKOWA GORZKA/34% 10 PLN 40ml JOSE CUERVOSSILVER 20 PLN 4o
ZUBROWKA BISON GRASS/37,5% 10 PLN 4omi JOSE CUERVOGOLD 22 PLN 49
WHISKY GIN
SEAGRAMS /38% 14 PLN 40ml
GLENFIDDICH 12Y.0. /40%
i L BEEFEATER LONDON /40% 16 PLN 40m|
GLENLIVET 12YO /40% 25 PLN 40ml
APERITIF | LIKIERY
CHIVAS REGAL /40% 22 PLN  40m APERITIF AND LIQUEURS
JAMESON /40%/ 18PLN . MALIBU 15 PLN 40
JACK DANIEL'S /40% 18 PLN 4o0ml
) 8 - MARTINI BIANCO 18 PLN 100mi
JIM BEAM /40% 18 PLN 40ml
JOHNNIE WALKER RED /40% 14 PLN  40m| ARG 18 PLN 100m|
JOHNNIE WALKER BLACK /40% 18 PLN 40ml CAMPARI 16 PLN 40ml
GRANT'S /40% 14 PLN 40ml KAHLUA 15 PLN 4o0ml
BALLANTINES /40 % 14 PLN 40m|
RUM
HAVANA 3YO /37,5% 16 PLN 40m!
CAPITAN MORGAN BLACK /40% 18 PLN 40ml
KRAKEN /40% 18 PLN 40ml
DRINKI DRINKS
CUBA LIBRE
Havana 3yo 40ml, Pepsi 150ml, limonka 26 PLN
Havana 3yo 40ml, Pepsi 150ml, Lime
Havana 3yo 40ml, Pepsi 150ml, Limette
MOJITO 30 PLN
Havana 3yo 40ml, Woda gazowana 150ml, Limonka, Cuker, Mieta
Havana 3yo 40ml, Mineral sparkling water 150ml, Lime, Sugar, Fresh mint
Havanna 3yo 40 ml, Mineralwasser 150 ml, Limette, Zucker, frische Minze
TEQUILA SUNRISE 30 PLN
Tequila silver 40ml, Sok pomaranczowy 100 ml, Grenadina 20ml
Tequila silver 40ml, Orange juice 100ml, Grenadine 20ml
Tequila Silver 40 ml, Orangensaft 100 ml, Grenadine 20 ml
LONG ISLAND ICED TEA 30 PLN
Waddka 20ml, gin 20ml, rum 20ml, tequila 20ml, triple sec 20ml, syrop cukrowy 20ml,
sok z limonki 20 ml, pepsi
Vodka 20ml, gin 20ml, rum 20ml, tequila 20ml, triple sec 20ml, sugar syrup 20ml, lime juice 20ml, pepsi
APEROL SPRITZ
Aperol 100ml, Prosecco 100ml, Woda Gazowana, Pomarancza 26 PLN
Aperol 100ml, Prosecco 100ml, Sparkling Water, Orange
Aperol 100 ml, Prosecco 100 ml, Mineralwasser, Orange
HUGO SPRITZ 26 PLN
Syrop z czarnego bzu 30ml, Prosecco 100ml, Woda gazowana, Mieta
Elderberry syrup 30ml, Prosecco 100ml, Sparkling water, Mint
Holundersirup 30 ml, Prosecco 100 ml, Mineralwasser, Minze
GIN & TONIC
Gin 40ml, Schweppes Tonic 24PLN
DESPERADOS TWIST 26 PLN

Gin 40ml, desperados, grenadina 20ml, limonka
Gin 40ml, desperados, grenadine 20 ml, lime
gin 40 ml, desperados, grenadine 20ml, limette

PRZEKASKI snacks

CHIPSY LAY'S 10 PLN 80g
DORITOS 9 PLN 400,
POPCORN 9 PLN

DRINKI BEZALKOHOLOWE DRINKS 0%

MOJITO 0% 25 PLN
Woda gazowanal, Limonka, Cuker, Mieta

Mineral sparkling water, Lime, Sugar, Fresh mint

Mineralwasser, Limette, Zucker, frische Minze

HUGO SPRITZ 0% 25 PLN

Syrop z czarnego bzu 30ml, Prosecco 0% 100ml, Woda gazowana, Mieta
Elderberry syrup 30ml, Prosecco 0% 100ml, Sparkling water, Mint
Holundersirup 30 ml, Prosecco 0% 100 ml, Mineralwasser, Minze

VYULCAN

HOTEL & RESTAURACJA
SALA BANKIETOWA



