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PRZYSTAWKI| STARTERS VORPEISEN

TATAR WOLOWY Z ZOLTKIEM, PIKLAMI, DUZYM KAPAREM
ORAZ MAJONEZEM TRUFLOWYM, PODAWANY Z PIECZYWEM
BEEF TATAR WITH YELK, PICKLE, CAPER AND TRUFFLE MAYONNAISE SERVED WITH
BREAD/ RINDERTATAR MIT EIGELB, ESSIGGURKE, KAPERN UND
TRUFFELMAYONNAISE, SERVIERT MIT BROT

112,39

TACOS KUKURYDZIANE Z WARZYWAMI, MARYNOWANYM
tOSOSIEM, SOSEM MIETOWYM | PESTKAMI GRANATU

(OPCJA VEGE: HALLOUMI)

CORN TACOS WITH VEGETABLES AND MARINATED SALMON, MINT SAUCE AND
POMEGRANATE SEEDS (VEGETARIAN OPTION: HALLOUMI)

MAIS-TACOS MIT GEMUSE UND MARINIERTEM LACHS, MINZSAUCE UND
GRANATAPFELKERNEN (VEGETARISCHE OPTION: HALLOUMI)

47
KREWETKI NA MASLE W SOSIE WINNYM Z BRUSCHETTA
SHRIMP IN BUTTER-WINE SAUCE WITH BRUSCHETTA/ GARNELEN IN BUTTER-
WEISSWEINSAUCE MIT BRUSCHETTA

112,212

DESKA PIWNA (SKRZYDELKA Z KURCZAKA 3 SZT., KRAZKI
CEBULOWE 3 SZT., PANIEROWANE KRAZKI CHEDDAR 3 SZT.,
PANIEROWANY SEREK Z JALAPENO 3 SZT., NACHOS 50G,
FRYTKI 100G, PALUCHY Z CIASTA FRANCUSKIEGO 3 SZT., SOS
MEKSYKANSKI ORAZ KOKTAJLOWY)

BEER PLATTER (3 PCS. OF CHICKEN WINGS, 3 PCS. OF ONION RINGS, 3 PCS. OF BREADED
CHEDDAR RINGS, 3 PCS. OF BREADED JALAPENO CHEESE STICKS, 50G NACHOS, 100G FRIES,
3 PCS. OF PUFF PASTRY STICKS, MEXICAN AND COCKTAIL SAUCE/ BIERPLATTE (3 STK.
HAHNCHENFLUGEL, 3 STK. ZWIEBELRINGE, 3 STK. PANIERTE CHEDDARKASE-RINGE, 3 STK.
PANIERTE JALAPENO-KASE-STICKS, 50 G NACHOS, 100 G POMMES FRITES, 3 STK.
BLATTERTEIGSTANGEN, MEXIKANISCHE SAUCE UND COCKTAILSAUCE)

118,371

ZUPY Soup  SUPPEN

BULION WOLOWY Z WARZYWAMI JULIENNE,
PIEROZKAMI (5 SZT.) | OLIWA PIETRUSZKOWA

BEEF BROTH WITH JULIENNE VEGETABLES, DUMPLINGS (5 PCS.) AND PARSLEY
OIL/ RINDERBRUHE MIT JULIENNE-GEMUSE, TEIGTASCHEN (5 STK.) UND

PETERSILIENOL
11a,3,8

KREM ZE SZPARAGOW Z GROSZKIEM PTYSIOWYM | OLIWA

PIETRUSZKOWA

CREAMY ASPARAGUS SOUP WITH PUFF CROUTONS WITH PARSLEY OIL/
CREMIGE SPARGELSUPPE MIT BACKERBSEN UND PETERSILIENOL

13,89

SALATKI SALADS SALATE

SALATKA Z WOLOWINA, SEREM PLESNIOWYM, ORZECHAMI
WtLOSKIMI, POMIDORKAMI ORAZ SOSEM StODKO-
PIKANTNYM, PODAWANA Z GRZANKAMI (2 SZT.)

BEEF SALAD WITH BLUE CHEESE, WALNUTS, CHERRY TOMATOES, SWEET-CHILLI
SAUCE AND TOAST (2 PCS.)/ RINDFLEISCHSALAT MIT BLAUSCHIMMELKASE,
WALNUSSEN, CHERRYTOMATEN, SWEET-CHILI-SAUCE UND ROSTBROT (2STK.)
11a5

58.00 PLN
100g/60g

48.00 PLN
200g

62.00 PLN
150g/80g

35.00 PLN
ok.400g

30.00 PLN
300ml

28.00 PLN
300ml

53.00 PLN
350g

48.00 PLN

GRZANKAMI (2 SZT.) 350g

GREEK SALAD WITH OLIVE OIL, SEA SALT, AND TOAST (2 PCS.)/ GRIECHISCHER SALAT

MIT OLIVENOL, MEERSALZ UND ROSTBROT (2 STK.)
11a12

SAtATKA Z PIERSIA Z KACZKI, CZERWONA PORZECZKA,
TRUSKAWKA ,POMIDORKAMI | OGORKIEM, PODAWANA Z

WINEGRETEM MALINOWYM ORAZ GRZANKAMI (2 SZT.)
DUCK BREAST SALAD WITH RED CURRANTS, STRAWBERRIES, CHERRY
TOMATOES AND CUCUMBER, SERVED WITH RASPBERRY VINAIGRETTE AND
TOAST (2 PCS.)/SALAT MIT ENTENBRUST MIT ROTEN JOHANNISBEEREN,
ERDBEEREN, CHERRYTOMATEN UND GURKE, SERVIERT MIT HIMBEER-
VINAIGRETTE UND ROSTBROT (2 STK.)

1129

48.00 PLN
350g

ALERGENY ALLERGENS ALLERGENE

1 = GLUTEN: 1A - PSZENNY, 1B - ZYTNI, 1C - JECZMIENNY, 1D - OWSIANY, 1E - ORKISZOWY, 1F - KAMUT; 2 - SKORUPIAKI,
3-JAJA, 4 - RYBY, 5 - ORZECHY, 6 - SOJA, 7 - MLEKO, 8 - SELER, 9 - GORCZYCA, 10 - ORZESZKI ZIEMNE, 11 - SEZAM, 12 -
DWUTLENEK SIARKI, 13 - LUBIN, 14 - MIECZAKI

1 - GLUTEN: 1A - WHEAT, 1B - RYE, 1C - BARLEY, 1D - OAT, 1E - SPELT, 1F - KAMUT; 2 - CRUSTACEANS, 3 - EGGS, 4 - FISH, 5 -
NUTS, 6 - SOY, 7 - MILK, 8 - CELERY, 9 - MUSTARD, 10 - PEANUTS, 11 - SESAME, 12 - SULFUR DIOXIDE, 13 - LUPIN, 14 -

MOLLUSCS
1 - GLUTEN: 1A - WEIZEN, 1B - ROGGEN, 1C - GERSTE, 1D - HAFER, 1E - DINKEL, 1F - KAMUT; 2 - KREBSTIERE, 3 - EIER, 4 - FISCH,
5- NUSSE, 6 - SOJA, 7 - MILCH, 8 - SELLERIE, 9 - SENF, 10 - ERDNUSSE, 11 - SESAM, 12 - SCHWEFELDIOXID, 13 - LUPINEN, 14 -

WEICHTIERE GLUTEN FREE VEGE

A%

DANIA GLOWNE MAIN DISHES HAUPTGERICHT
PIERS Z KURCZAKA NA GNOCCHI Z BATATOW ZE 62.00 PLN
SZPINAKIEM, PALONYMI POMIDORKAMI, W SOSIE 160g/100g/

MASLANO-ZIOLOWYM g2
CHICKEN BREAST ON SWEET POTATO GNOCCHI! WITH SPINACH, ROASTED

CHERRY TOMATOES, IN A BUTTER-HERB SAUCE/ HAHNCHENBRUST AUF
SUSSKARTOFFEL-GNOCCH! MIT SPINAT, GEROSTETEN CHERRYTOMATEN, MIT
BUTTER-KRAUTERSOSSE

1,3,67,8 1 )

SCHAB Z KOSCIA SOUS-VIDE, PODAWANY Z SMAZONA  62.00 PLN
CEBULKA | SZPARAGAMI NA PUREE ZIEMNIACZANYM 200g/80g/80g/
SOUS-VIDE PORK CHOP WITH FRIED ONIONS AND ASPARAGUS SERVED ON 180g
MASHED POTATOES/ SOUS-VIDE SCHWEINEKOTELETT MIT GEBRATENEN

ZWIEBELN UND SPARGEL, SERVIERT AUF KARTOFFELPUREE

-

ZEBERKA WIEPRZOWE NA CZASTKACH ZIEMNIACZANYCH,  72.00 PLN
PODAWANE Z SUROWKA COLEStAW 400g/160g/
PORK RIBS ON ROASTED POTATO WEDGES, SERVED WITH COLESLA w/ 100g
SCHWEINERIPPCHEN AUF KARTOFFELSPALTEN, SERVIERT MIT COLESLAW

i)

ANTRYKOT WOLOWY NA SZPARAGACH, PODAWANY Z  115.00 PLN
SMAZONYMI ZIEMNIACZKAMI | SOSEM DEMI-GLACE 200g/100g/
BEEF ENTRECOTE ON ASPARAGUS, SERVED WITH FRIED POTATOES AND 150g/80g
DEMI-GLACE  SAUCE/ ENTRECOTE +~AUF SPARGEL, SERVIERT MIT

BRATKARTOFFELN UND DEMI-GLACE-SOSSE

11a,8

STEK Z POLEDWICY WOLOWEJ,PODAWANY Z 128.00 PLN
ZAPIEKANKA ZIEMNIACZANA ORAZ GRILLOWANYMI 200g/ 11535’
WARZYWAMI(CUKINIA, BAKLAZAN, CZERWONA CEBULA, g
PAPRYKA, PIECZARKI)

BEEF TENDERLOIN STEAK, SERVED WITH POTATO GRATIN AND GRILLED

WFCETABLES ' PPUCCHIRIBNSEEEPT ANT, RED .o ONINSESBELLY PEPPER,

MUSHI—?OOMS)/ RINDERFILETSTEAK, SERVIERT MIT KARTOFFELGRATIN UND

GEGRILLTEM GEMUSE (ZUCCHINI, AUBERGINE, ROTE ZWIEBEL, PAPRIKA,

CHAMPIGNONS)

7))

HAMBURGER WOLOWY Z FRYTKAMI| STEKOWYMI 52.00 PLN
BEEF BURGER WITH STEAK FRIES/ RINDFLEISCHBURGER MIT STEAK- 200g/1 60g/
POMMES 60g/160g
1,1a,3,7,11

STEK Z KARKOWKI WIEPRZOWEJ Z DIPEM CZOSNKOWYM, 60.00 PLN
MIXEM SALAT ORAZ FRYTKAMI 200g/80g/
PORK NECK STEAK WITH GARLIC DIP, MIXED SALAD, AND FRIES/ 100g/1 60g
SCHWEINENACKENSTEAK MIT KNOBLAUCH-DIP, GEMISCHTEM SALAT UND

POMMES FRITES

s

KLUSKI Z BATATOW NA WARZYWACH(POMIDOR, PAPRYKA, 50.00 PLN
CEBULA CZERWONA, PIECZARKI, CUKINIA, BAKLAZAN) Z PESTO 250g/150g/
BAZYLIOWYM () 50

SWEET POTATO DUMPLINGS ON VEGETABLES (TOMATO, BELL PEPPER, RED
ONION, MUSHROOMS, ZUCCHINI, EGGPLANT) WITH BASIL PESTO/
SUSSKARTOFFELKLOSSE AUF GEMUSE (TOMATEN, PAPRIKA, ROTE ZWIEBEL,
CHAMPIGNONS, ZUCCHINI, AUBERGINE) MIT BASILIKUM-PESTO

MIX SALAT Z WARZYWAMI/MIZERIA 100g 97
MIXED SALAD WITH VEGETABLES/MISCHUNG AUS SALATEN UND GEMUSE/
POLISH CUCUMBER SALAD/POLNISCHER GURKENSALAT

17.00/ 15.00 PLN

FRYTKI  120g 16.00 PLN
FRENCH FRIES/ POMMES FRITES

ZIEMNIAKI GOTOWANE  120g 15.00 PLN
BOILED POTATOES /GEKOCHTE KARTOFFELN

KECZUP / MAJONEZ / MUSZTARDA 5.00 PLN

KETCHUP / MAYONNAISE / MUSTARD

PIEROGI | MAKARONY

DUMPLINGS AND PASTA
SMAZONE PIEROGI RUSKIE Z OKRASA | SMIETANA

FRIED DUMPLINGS WITH POTATO AND COTTAGE CHEESE STUFFING WITH

PIROGGEN UND NUDELN

40.00 PLN
6szt/350g

BACON AND SOUR CREAM/ GEBRATENE PIROGGEN MIT KARTOFFEL-QUARK-
FULLUNG MIT SPECK UND SAUERRAHM

11a37

MAKARON PENNE Z KURCZAKIEM | BROKULAMI

W SOSIE SEROWYM

CHICKEN PENNE PASTA WITH BROCCOLI IN A CHEESE SAUCE/
PENNE-PASTA MIT HAHNCHEN UND BROKKOLI IN KASESOSSE

11a,3,7

MAKARON TAGLIATELLE Z £tOSOSIEM, OLIWKAMI,

CZERWONA CEBULA | KOPREM WtOSKIM

PENNE PASTA WITH SALMON, OLIVES, RED ONION, AND FENNEL/
PENNE-PASTA MIT LACHS, OLIVEN, ROTER ZWIEBEL UND FENCHEL

11A34,6

DANIA RYBNE FISH DISHES

HALIBUT Z WARZYWAMI Z GRILLA | FRYTKAM| STEKOWYMI

HALIBUT WITH GRILLED VEGETABLES AND STEAK FRIES/
HEILBUTT MIT GEGRILLTEM GEMUSE UND STEAK-POMMES

4

PIECZONY tOSOS NA SZPINAKU, PODAWANY Z SMAZONYMI

ZIEMNIACZKAMI

BAKED SALMON ON SPINACH, SERVED WITH FRIED POTATOES/
GEBRATENER LACHS AUF SPINAT, SERVIERT MIT BRATKARTOFFELL

4,7

DESERY DESSERT NACHSPEISEN

MIX SORBETOW Z OWOCAMI
SORBET MIX WITH FRUITS/ SORBET-MIX MIT FRUCHTEN

DESER LODOWY Z BITA SMIETANA | OWOCAMI
ICE CREAM DESSERT WITH WHIPPED CREAM AND FRUITS/
EIS-DESSERT MIT SCHLAGSAHNE UND FRUCHTEN

7

SERNIK Z OWOCAMI | SOSEM MALINOWYM
CHEESECAKE WITH FRUIT AND RASPBERRY SAUCE/ KASEKUCHEN MIT

FRUCHTEN-UND HIMBEERSOSSE
11a,57

MENU DLA DZIECI

KIDS MENU  KIND

STRIPSY Z KURCZAKA Z FRYTKAMI | MIZERIA

CHICKEN STRIPS SERVED WITH STEAK FRIES AND POLISH CUCUMBER SALAD/

HAHNCHENSTREIFEN SERVIERT MIT STEAK-POMMES UND POLNISCHER

GURKENSALAT
113,37

MAKARON SPAGHETTI W SOSIE NEAPOLITANSKIM Z

PARMEZANEM

SPAGHETTI IN NEAPOLITAN SAUCE WITH PARMESAN/
SPAGHETTI IN NEAPOLITANISCHER SOSSE MIT PARMESAN

113,37

GODZINY OTWARCIA:
SNIADANIA

PON-PT 6:30 —10:00
SOB-ND 7:00 - 11:00

A'LA CARTE
PON-ND 14:00 - 22:00

ROOM SERVICE -20 PLN
5:00-23:00

NUMERY WEWNETRZNE:
RESTAURACIA 401
RECEPCIJA 400

48.00 PLN
350g

59.00 PLN
350g

FISCHGERICHTE

69.00 PLN
200g/120g/
60g

75.00 PLN
180g/160g/
160g

32.00 PLN
120g/50g

35.00 PLN
120g/50g

35.00 PLN
120g/50g

ERMENU

33.00 PLN
120g/80g/
60g

40.00 PLN
300g

— VULCAN —

HCY
SALA |

OFFNUNGSZEITEN:
FRUHSTUCK
MO-FR 6:30 - 10:00
SA-SO 7:00 - 11:00
A'LA CARTE
MO-SO 14:00 - 22:00

ROOM SERVICE - 20 PLN
5:00-23:00

INTERNE NUMMERN
RESTAURANT 401
REZEPTION 400

OPENING HOURS:
BREAKFAST

MON-FRI 6:30 -10:00 AM
SAT-SUN 7:00 - 11:00 AM

A'LA CARTE

MON-SUN 2:00 PM -10:00 PM
ROOM SERVICE -20 PLN

5:00 AM -11:00 PM

INTERCALL
RESTAURANT 401
RECEPTION 400
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o 2 = COLD DRINKS KALTE GETRANKE VODKA KONIAK coGNAC DRINKI BEZALKOHOLOWE DRINKS 0%

CZARNA OLCHA:
PEPSI ZERO / PEPSI / MIRINDA / 7UP / SCHWEPPESTONIC 10 PLN200mI 7 eMN1AR/40% AN e S A s DRI E VS EeE S0PLN <om MOJITO 0% 25 PLN
LIPTON ICE TEA 10 PLN200mI  -ZYTO/40% 12 PLN 40ml 120 PLN 5s00ml METAXA 5* /40% 20 PLN  40ml C A
BRZOSKWINIOWA LUB CYTRYNOWA /PEACH OR LEMON/ PFIRISCH ODER ZITRONE FINLANDIA/40% 15 PLN 40m! 150 PLN 500ml Wpda Qazowanay leonka‘, Cuker, Mieta '
WODA NIEGAZOWANA / GAZOWANA 9 PLN 300mi ABSOLUT/40% 15PLN 4omi 150 PLN 500ml Mineral sparkling water, Lime, Sugar, Fresh mint
STILL WATER /SPARKLING WATER /SPRUDEL ODER STILLES WASSER WYBOROWA BIALA/40% 12PLN 40ml 120 PLN 500m TEQUILA Mineralwasser, Limette, Zucker, frische Minze
PEPSI / MIRINDA / 7UP ZUBROWKA BIALA/40% 12 PLN 4oml 120 PLN 500m
LEMONIADA 25 PLN &ML 501 ADKOWA GORZKA/34% 12 PLN 4om 120 PLN soomi JOSE CUERVO SILVER/38% 22 PLN om| HUGO SPRITZ 0% 25 PLN
LEMONADE/ LIMONADE . 20 PLN 450m! ZUBROWKA BISON GRASS/37,5% 12 PLN 40ml JOSE CUERVO GOLD/38% 22 PLN 40m Syrop z czarnego bzu 30ml, Prosecco 0% 100ml, Woda gazowana, Mieta
SO KI JUICES SAFTE &=~ WHISKY GIN Elderberry syrup 30ml, Prosecco 0% 100ml, Sparkling water, Mint
Holundersirup 30 ml, Prosecco 0% 100 ml, Mineralwasser, Minze
SOK POMARANCZOWY / CZARNA PORZECZKA / JABLKOWY SEAGRAMS /38% 16 PLN zomi
ORANGE JUICE / BLACK CURRANT/JUICE/APPLEJUICE/ORANGENQAFT 10 PLN 200m! GLENFIDDICH 12Y.0. /40% 30 PLN 40m! ’ i
/ JOHANNISBEERESAFT / APFELSAFT BEEFEATER LONDON /40% 18 PLN 40m!
: : . - GLENLIVET 12YO /40% 30 PLN 4oml
SOK SWIEZO WYCISKANY : POMARANCZOWY 20 PLN 250 ml
/ GREJPFRUTOWY CHIVAS REGAL /40% 25 PLN 4o0ml APERITIF | LIKIERY
FRESHLY SQUEEZED JUICE: ORANGE / GRAPEFRUIT /FRISCH GEPRESSTER ORANGENSAFT JAMESON /40% 20 PLN 40ml APERITIF AND LIQUEURS
/ GRAPEFRUIT ] 'S /409 MALIBU /18% 16 PLN 40ml
SOK POMARANCZOWY /ORANGE / JABLKOWY / APPLE / APFEL 25PLN 1. JACKDANIEL'S /40% 20 PLN 40m|
JIM BEAM /40% 20 PLN 40ml MARTINI BIANCO /14,4% 20PLN 100m!
NAPOJE GORACE HOTDRINKS HEISSE GETRANKE  JOHNNIEWALKERRED /40% 16 PLN 40mi MARTINI ROSSO /14,4% 20 PLN 100m
JOHNNIE WALKER BLACK /40% 20 PLN 40ml o,
KAWA AMERICANO AMERICANO COFFE /AMERICANA-KAFFEE 12 PLN GRANT'S /40% 16 PLN 40m! CAMPARI /2506 18 PLN ‘:;mll
m
KAWA AMERICANO BIALA CAFFE AMERICANO WITH MILK/AMERICANA-WEISSKAFFEE 14 PLN BALLANTINES /40 % 16 PLN 40ml KAHLUA /20% 16 PLN
KAWA CAPPUCCINO CAPPUCCINO 15 PLN
KAWA ESPRESSO ESPRESSO 10PLN RUM
(o)
KAWA ESPRESSO DOPPIO ESPRESSO DOPPIO 15pLN  HAVANA3YO/37,5% 18 PLN 4om!
KRAKEN /40% 40ml
KAWA LATTE CAFFE LATTE 15 PLN /40% 22 PLN 40m
HEBATA Tea/ce 15PLN  DRINKI DRINKS
HEBATA SMAKOWA FRrUIT TEA/FRUCHTETEE 15 PLN CUBA LIBRE ' | S8 Bl
. Havana 3yo 40ml, Pepsi 150ml, limonka
KAWA MROZONA  |CED COFFEE /EISKAFFEE 15 PLN Havana 3yo 40mi, Pepsi 150ml, Lime
Havana 3yo 40ml, Pepsi 150ml, Limette
MOJITO 32 PLN
NAPOJE EN ERG ETYCZNE ENERGY DRINKS Havana 3yo 40ml, Woda gazowana 150ml, Limonka, Cuker, Mieta
Havana 3yo 40ml, Mineral sparkling water 150ml, Lime, Sugar, Fresh mint
RED BULL Havanna 3yo 40 ml, Mineralwasser 150 ml, Limette, Zucker, frische Minze
17 PLN 250m!l TEQUILA SUNRISE 32 PLN

Tequila silver 40ml, Sok pomararczowy 100 ml, Grenadina 20ml
Tequila silver 40ml, Orange juice 100ml, Grenadine 20ml

p I WA BEER BIER Tequila Silver 40 ml, Orangensaft 100 ml, Grenadine 20 ml
LONG ISLAND ICED TEA 35 PLN
LOKALNE PIWA RZEMIESLNICZE 17 PLN 500m! Waddka 20ml, gin 20ml, rum 20ml, tequila 20ml, triple sec 20ml, syrop cukrowy 20ml,
sok z limonki 20 ml, pepsi
LOCAL CRAFT BEER /LOKALES CR’fFT'BIER/ Vodka 20ml, gin 20ml, rum 20ml, tequila 20ml, triple sec 20ml, sugar syrup 20ml, lime juice 20ml, pepsi
LOKALNE PIWA RZEMIESLNICZE BEZALKOHOLOWE 17 PLN 500ml APEROL SPRITZ 28 PLN

LOCAL NON-ALCOHOLIC CRAFT BEER /LOKALES ALKOHOLFREI CRAFT-BIER /
PIWO VULCAN PILS /0,5L / 4,50% TN
YULCAN

Aperol 100ml, Prosecco 100ml, Woda Gazowana, Pomarancza
Aperol 100ml, Prosecco 100ml, Sparkling Water, Orange

BEER VULCAN PILS / BIER VULCAN PILS 15 PLN 500m! Aperol 100 ml, Prosecco 100 ml, Mineralwasser, Orange
PIWA BECZKOWE DRAFTBEER FASSBIER HUGO SPRITZ 28 PLN
Syrop z czarnego bzu 30ml, Prosecco 100ml, Woda gazowana, Mieta
ZYWIEC / 5,6% Elderberry syrup 30ml, Prosecco 100ml, Sparkling water, Mint
17 PLN 500ml Holundersirup 30 ml, Prosecco 100 ml, Mineralwasser, Minze
ZYWIEC / 5,6%
0 12 PLN 300m! GIN & TONIC 26 PLN
Gin 40ml, Schweppes Tonic
PIWA BUTELKOWE BoTTLED BEER BIERIN DER FLASCHE PINA COLADA 28 PLN VU LCAN
Rum 30ml, Malibu 30mlI, Mleko kokosowe 30ml, Sok ananasowy 60 ml HOTEL & RESTA 1A
o Rum 30ml, Malibu 30ml, Coconut Milk 30ml, Pineapple juice 60 ml C -“-.‘P ‘,\_ il .
HEINEKEN /S’OA’ 17 PLN 500ml Rum 30ml, Malibu 30ml, Kokosmilch 30ml, Ananassaft 60 ml R
DESPERADOS / 6,0%
14 PLN 400ml
PIWO ZYWIEC / ZYWIEC OKAZJONALNY 17 PLN 500m|

REGIONAL BEER /LOKALES BIER



